
Weinkollektion 2014
WEISSWEIN

VINTNERSERIES

0.002.003.07.03.01

Deutschland Pfalz

100% ChardonnayQbAQUALITÄT - REBSORTE

1 - 2 Jahre / 3 JahreOPTIMALE REIFE - LAGERUNG 10 GradTRINKTEMPERATUR

12%ALKOHOL 7.8 PromilleSÄURE 7.2 gr/lRESTZUCKER

BarriqueAUSBAU

fruchtig, rund und ausgewogen

Kalbfleisch, Fischgerichte, HartkäseSPEISEEMPFEHLUNG

LAND - REGION - LAGE

ANALYSEWERTE

22.70CHF0.750Weingut Reichsrat von BuhlChardonnay 2007

ARTIKELNUMMER

*

GESCHMACKSRICHTUNG

0.020.003.07.03.01

Deutschland Pfalz

100% ChardonnayQbAQUALITÄT - REBSORTE

2 - 5 Jahre / 6 JahreOPTIMALE REIFE - LAGERUNG 10 GradTRINKTEMPERATUR

13.1%ALKOHOL 6.9 PromilleSÄURE 4.4 gr/lRESTZUCKER

80% Stahltank - 20% im ErstbarriqueAUSBAU

Aromen von Lychees, Vanille, junger Pfirsich, Quitte, angenehmer Schmelz mit frischem Abgang

Asiatische Küche, kräftige Fisch- und helle Fleischgerichte, harter KäseSPEISEEMPFEHLUNG

LAND - REGION - LAGE

ANALYSEWERTE

23.60CHF0.750Weingut BernhartChardonnay trocken 2007

ARTIKELNUMMER

*

GESCHMACKSRICHTUNG

0.035.017.05.03.01

Deutschland Pfalz

50% Chardonet -  50% WeissburgunderQbAQUALITÄT - REBSORTE

2 - 4 Jahre / 5 JahreOPTIMALE REIFE - LAGERUNG 10 GradTRINKTEMPERATUR

12.5%ALKOHOL 6.9 PomilleSÄURE 5.7 gr/lRESTZUCKER

StahltankAUSBAU

Mandel- und Quittenaromen, harmonisch und ausgewogen

Kalbfleisch, Fischgerichte, HartkäseSPEISEEMPFEHLUNG

LAND - REGION - LAGE

ANALYSEWERTE

20.60CHF0.750Weingut HenselCuvée blanc 2005

ARTIKELNUMMER

*

GESCHMACKSRICHTUNG

0.030.015.05.03.03

Deutschland Pfalz

100% GrauburgunderSpätleseQUALITÄT - REBSORTE

1 - 4 Jahre / 5 JahreOPTIMALE REIFE - LAGERUNG 10 GradTRINKTEMPERATUR

13%ALKOHOL 6.8 PromilleSÄURE 4.4 gr/lRESTZUCKER

StahltankAUSBAU

Aromen von reifen Pfirsichen und Aprikosen, sehr mineralisch, mittlerer bis kräftiger Körper

Helle Fleischgerichte, Geflügel und HartkäseSPEISEEMPFEHLUNG

LAND - REGION - LAGE

ANALYSEWERTE

24.70CHF0.750Weingut SiegristPinot Gris 2005

ARTIKELNUMMER

*

GESCHMACKSRICHTUNG
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Liebe Weinfreunde!
 

Am Dienstag, den 3. Juni 2014 möchten wir Sie zu einer kleinen Weinprobe im 
Restaurant Veltlinerkeller an der Schlösselgasse 8 in Zürich herzlich einladen. Vorgestellt 
werden Weine eines noch jungen, aber sehr talentierten Winzers aus Rhein-Hessen: 
Matthias Runkel wird persönlich seine Weissweine aus den Rebsorten

•	 Riesling
•	 Weissburgunder
•	 Grauburgunder und
•	 Chardonnay

präsentieren.

Die Weindegustation beginnt um 16.00 Uhr und endet ca. um 19.00 Uhr.
Über eine rechtzeitige Voranmeldung würden wir uns freuen.

Im Anschluss an die Weinprobe gibt es die Möglichkeit, an einem Abendessen mit 
ausgewählten Weinen, die wir erläutern werden, teilzunehmen.
Die genauen Details dazu werden wir Ihnen zu einem späteren Zeitpunkt mitteilen.

Wir bitten Sie bei Interesse, uns Ihre Anmeldung bis spätestens Dienstag, den 27. Mai 2014 
per E-Mail mitzuteilen:		   wolfgang.meirer@wineselect.eu.

Weinprobe


